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la cucina vegana e vegetariana

A L L E R G E N I :  G R A N O .  P U Ò  C O N T E N E R E  T R A C C E  D I  F R U T T A  A  G U S C I O ,  L A T T E  E  D E R I V A T I

i panfocaccia
1. crema di asparagi, toma, zucchine grigliate, rucola, pomodoro fresco, prosciutto cotto vegano

2. crema di asp﻿aragi, patate al forno, taleggio, rucola, roastbeef vegano

3. prosciutto cotto vegano, pesto di pistacchi, scamorza affumicata, melanzane grigliate

4.  pate‘ di olive, pomodoro secco, insalata, verdure grigliate, maio veg, cotto vegano

5. prosciutto cotto vegano, maio veg, pomodoro fresco, insalata

6. prosciutto cotto vegano, patè di olive nere, cheddar vegano, pomodori secchi

7.  roastbeef vegano, rucola, senape, pomodoro fresco

€ 8.00

hamburger

7.  MONTANARO  € 15.00
bURGER proteico, BRIE, FUNGHI TRIFOLATI, RADICCHIO, SALSA

MOONSHINE

8. contadino € 14.00
BURGER PROTEICO, gorgonzola, cipolla caramellata,

rucola, pomodoro secco

9. SUD ovest € 14.00
BURGER PROTEICO, caponata, burrata

10. truffle vegetariano € 18.00
BURGER proteico, BRIE, pomodoro fresco, insalata,

salsa yogurt, tartufo scaglie

11. TARTUFO VEGetariano € 18.00
BURGER proteico, insalata, salsa yogurt, prosciutto

cotto veg, toma, uovo, tartufo a scaglie

1. bacon veg     € 16.00
BURGER proteico, maio veg, insalta, pomodoro fresco,

cipolla brasata, tofu affumicato, cheddar veg

2. caponato    € 16.00
BURGER proteico, caponata di melanzane, tofu

affumicato, cheddar vegano

3. italy veg     € 16.00
BURGER proteico, cipolla caramellata, bbq, insalata,

pomodoro secco, cheddar vegano.

4. al veg rock    € 20.00
2 burger proteico, bbq, insalata, cipolla brasata, tofu

affumicato, cheddar vegano, 

vegani

5.  tEX-MEX  € 15.00
BURGER proteico, BBQ, CIPOLLA CARAMELLATA, INSALATA,

POMODORO FRESCO, FORMAGGIO veg

6. GRIGLIATO VEGGHY € 14.00
BURGER DI PATATE, RADICCHIO, MELANZANE GRIGLIATE,

ZUCCHINE GRIGLIATE, PEPERONI GRIGLIATI, INSALATA GHIACCIO,

PATÈ DI OLIVE NERE.

vegetariani
EXTRA CON PATATE



birra alla spina
stella artois 5.2°

piccola € 4.00, media € 6.00, 

caraffa 1.5 l € 19.00
Stella Artois è il risultato di 600 anni di ricca tradizione

birraia. Utilizzando ingredienti come l'orzo maltato ed il

luppolo Saaz, i mastri birrai sono riusciti a creare un

elisir dorato davvero pregiato, che puoi assaporare con

semplicità.

LEFFE BLONDE 6.6° 
piccola € 4.00, media € 6.00, 

caraffa 1.5 l € 20.00
sapore delicato e colore dorato, sfumature di vaniglia e

chiodi di garofano. Autentica birra d'abbazia

LEFFE ROUGE 6.5°
piccola € 4.00, media € 6.00, 

caraffa 1.5 l € 20.00
colore ambrato, sommontata da una schiuma

discretamente persistente

GOOSE ISLAND IPA 5.9°
piccola € 4.00, media € 6.00, 

c﻿araffa 1.5 l €  19.00
sei volte vincitrice al Great American Beer festival,

aromi di agrumi e deciso finale luppolato

Hoegaarden wit-blanche  4.9°
piccola € 4.00, (50 cl) € 6.00, 

c﻿araffa 1.5 l € 18.00
birra belga bianca tra le più conosciute al di fuori del

Belgio. fermentata con il coriandolo e le scorze di limone

per una maggiore ricerca nel gusto e nella freschezza. Il

Hoegaarden presenta un intrigante colore biondo

opalescente che si spiega per il fatto che questa birra

non è stata filtrata prima dell’imbottigliamento, quindi

contiene ancora lievito in sospensione.

franziskaner weissbier 5°
piccola € 4.00, (50 cl) € 6.00, 

c﻿araffa 1.5 l € 18.00
Birra di frumento chiara torbida dal moderato contenuto

di anidrite, dal gusto frizzante, amarognolo, acidulo,

fruttato. L’aroma floreale e speziato, il colore chiara,

naturalmente velata per il lievito.

il patanegra

63. BELLOTA  € 18.00
BURGER DI FASSONA, BURRATA, PATA NEGRA, RUCOLA,

POMODORI SECCHI, MAIONESE. 

64. NERA 2.0 € 18.00
 BURGER DI FASSONA, PATA NEGRA, INSALATA,

MAIONESE, TOMA

65. IBERICO € 18.00
BURGER DI FASSONA, PATA NEGRA, INSALATA,

MAIONESE, BRIE ’,  FUNGHI PORCINI. 

66. SPAGNOLO  € 18.00
BURGER DI FASSONA, PATA NEGRA, GORGONZOLA

ANGELO CROCE, INSALATA GHIACCIO, BBQ, MIELE 

67. MADRID  € 18.00
BURGER DI FASSONA, BRIE, PATA NEGRA, MELANZANA

GRIGLIATA, POMODORO SECCO, INSALATA GHIACCIO,

SALSA YOGURT

la tartare di fassona

68. TARTARINO € 18.00
TARTARE DI FASSONA, TUORLO D’UOVO, OLIO EVO,

RUCOLA, NOCCIOLE, SCAGLIE DI TARTUFO NERO 

69. TARTACCHIO € 16.00
TARTARE DI FASSONA, IMPANATA CON PISTACCHIO,

RUCOLA, POMODORO FRESCO, SCAGLIE DI PECORINO 

la cotoletta di pollo

70.TOMATO € 14.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, INSALATA, MAIONESE,

POMODORO FRESCO, toma

71. PULLASTER € 16.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, INSALATA, burrata,

POMODORO FRESCO, MAIONESE, BACON, UOVO BIO 

72. MOUNTAIN € 16.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, BRIE , SPECK ,

INSALATA, FUNGHI PORCINI, SALSA YOGURT 

73. CHICKEN BACON € 15.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, INSALATA, CIPOLLA

CARAMELLATA, BACON, toma, HOME MADE BBQ

il salmone affumicato

74. GUACAMOLE € 16.00
CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO, INSALATA,

BURRATA, GUACAMOLE, CIPOLLE CARAMELLATE

75. SALMONE DI BRONTE € 16.00
CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO, INSALATA

GHIACCIO, PESTO DI PISTACCHIO, PECORINO 

76. SALMONE normanno € 16.00
CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO, INSALATA,

pomodoro fresco, maionese, caciocavallo

il tonno fresco

77. THUNNUS € 16.00
TRANCIO DI TONNO ROSSO SICILIA*, CIPOLLE

CARAMELLATE, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE AL LIME. 

78. red sea € 17.00
TRANCIO DI TONNO*, INSALATA, MAIONESE, POMODORO

SECCO, PATE’ DI OLIVE, CIPOLLE CARAMELLATE,

burrata 

79. krabby patty € 16.00
tartare di tonno, maionese al lime, insalata,

pecorino, pomodoro fresco 

80. rosso verde € 16.00
tartare di tonno, guacamole, rucola, pomodoro

fresco, burrata

il polpo

81. OCTOPUS GOURMET € 16.00
POLPo, miele, PECORINO SEMI STAGIONATO, RUCOLA,

MAIONESE.

82. OCTOPUS AVOCADO € 16.00
POLPO, INSALATA GHIACCIO, BURRATA , GUACAMOLE,

CIPOLLE CARAMELLATE 

83. TERRA E MARE € 16.00
POLPO, INSALATA, BACON, SALSA ROSA, SCAGLIE DI

pecorino



birra in bottiglia e in lattina

granda dangerous 10°  € 6.00
La Dangerous è una Russian Imperial Stout, sontuoso omaggio

alle birre prodotte dall’impero britannico per lo Zar di

Russia. Intensa e strutturata, ha un profumo complesso e

arricchito dalle fave di cacao, dal caffè e dalla vaniglia. Il

corpo è pieno e vellutato.

granda ghosst 8° € 6.00
Strong Lager ispirata alle MaiBock, Ghosst è un tipo solitario.

Birra ambrata chiara, intensa e con un carattere coriaceo,

ma calmo. Sa controllare la sua ira, e sceglie accuratamente

di chi attorniarsi. Se hai la fortuna di esserle amico, sei salvo!

granda graphic novel 3.8° € 6.00
La nostra Session IPA a basso tenore alcolico: il sapore

intenso della nostra selezione di luppoli, unito alla

leggerezza e spensieratezza di una birra pensata per

divertire e non appesantire. Tutto ciò avvolto da un’etichetta

unica e da collezionare: il fumetto delle GIRLS, la loro storia

a puntate! In ogni etichetta un episodio numerato della serie:

collezionali tutti!

granda sweetch 4.7°  € 6.00
Dal colore giallo paglierino Sweetch è una birra in stile

Blanche dal piacevole e delicato aroma speziato. Fresca,

leggera e beverina è morbida e vellutata al palato grazie

anche all'utilizzo di avena, anche qui come al naso si

percepiscono eleganti note speziate ben in equilibrio con i

sentori più fruttati conferiti dalla luppolatura.

granda alternative ipa 6.7° € 6.00
Alter Native è una Fruit and Juicy IPA dove il profumo dei

luppoli si fonde e si amplifica con quello delle pesche

utilizzate nella ricetta.

Al naso offre estive e agrumate, su un dolce e delicato

sottofondo di pesca. Al palato è delicata e avvolgente, con

note dolci e amarognole di agrumi e pesca.

granda aero 4.7°  € 6.00
Aero è una American Pale Ale Gluten Free rinfrescante e

scorrevole alla bevuta ma con un carattere deciso. Viene

realizzata con luppoli americani che le donano un fresco

profumo fruttato e un amaro deciso.

clausthaler  € 5.00
birra no alcol

43. il buono € 15.00
burger di fassona, fonduta valdostana, speck,

radicchio, noci

44. il brutto € 18.00
burger di fassona, fonduta valdostana, scaglie

di tartufo nero, uovo, bio, insalata

45. fior di cacio € 16.00
burger di fassona, fiore di zucca in pastella,

caciocavallo, insalata, maionese, bacon

46. fior di pecorino € 16.00
burger di fassona, fiore di zucca, pecorino, bbq,

prosciutto cotto, insalata

47. AL ROCK   €  17.00
DOPPIO BURGER DI FASSONA (2 DA 200 G), toma,

BACON, INSALATA GHIACCIO, CIPOLLE BRASATE, BBQ. 

48. KING BEAF   €  17.00
BURGER DI 400G DI FASSONA (SOLO AL SANGUE O

MEDIO), CIPOLLA BRASATA, toma, SENAPE, INSALATA,

BACON 

49. BIG ROCK   €  20.00
TRIPLO BURGER DI FASSONA (3 DA 200 G), toma,

BACON, INSALATA GHIACCIO, CIPOLLE BRASATE, HOME

MADE BBQ. 

50. BEST BIG ROCK     €  23.00
QUATTRO BURGER DI FASSONA (4 DA 200 G), toma,

BACON, INSALATA GHIACCIO, CIPOLLE BRASATE, BBQ.

il salamino del mandrogne

51. IL DIVERSO € 15.00
SALAMINO DEL MANDROGNE, BRIE, BACON, INSALATA

GHIACCIO, SALSA ROSA.

52. IL FRESCO € 15.00
SALAMINO DEL MANDROGNE, POMODORO FRESCO, PATÈ

DI OLIVE NERE, MAIONESE, INSALATA, BURRATA.

53. IL MANDROGNE   €   14.00
SALAMINO DEL MANDROGNE, CIPOLLE BRASATE, toma,

INSALATA GHIACCIO, KETCHUP.

il pulled pork

54. lussurioso € 16.00
pulled pork, bacon, caciocavallo, cipolla

brasata, peperoni grigliati, salsa piccante

55. stelle fisse € 15.00
pulled pork, radicchio, gorgonzola, salsa burger

home made, bacon

56. fior di PORK € 16.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL'S

BBQ, fiori di zucca in pastella, bacon, scamorza

affumicata

57. PORK   €  15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, INSALATA, MAIONESE, CIPOLLE BRASATE, BBQ.

58. BLACK BURGER   € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, CIPOLLA BRASATA, toma, HOME MADE BBQ.

59. king pig     € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, INSALATA, SALSA ALLO YOGURT, bacon, cipolla

croccante.

60. PULLED PORK CHEESE     € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, SCAMORZA AFFUMICATA , INSALATA E SALSA ALLO

YOGURT.

61. smilzo pork € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL'S

BBQ, anelli di cipolla, caciocavallo, rucola,

cipolla caramellata

62. fior di PORK € 16.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL'S

BBQ, fiori di zucca in pastella, bacon, scamorza

affumicata



just a 

moment!

vino sfuso
calice € 4.00,   1/4 l € 5.00,   1/2 l € 9.00

vini rossi

barbera d’asti, chi osa vince 12.5 °

barbera d’asti, il barricato 14.5°

ruche, cantina di govone, 13.5°

vini bianchi

gavi di gavi 12.5°

prosecco doc, cescon 12°

22 CRUDO   €  14.00
BURGER DI FASSONA, PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA

PUGLIESE, RUCOLA, SALSA ALLO YOGURT

23 LANGHE’S DELIGHT   €  14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, toma,

TUORLO D’UOVO BIO, SCAGLIE DI TARTUFO NERO,

MAIONESE 

24 BURRATA    €  14.00
BURGER DI FASSONA, BURRATA PUGLIESE, PATÈ DI OLIVE

NERE, POMODORINI ARROSTITI, CIPOLLA CARAMELLATA,

INSALATA GHIACCIO 

25 PARMA   € 14.00
 BURGER DI FASSONA, PROSCIUTTO CRUDO, POMODORI

SECCHI, BURRATA PUGLIESE, CIPOLLA CARAMELLATA 

26 ONE NIGHT   € 14.00
BURGER DI FASSONA, RADICCHIO, PECORINO STAGIONATO,

GORGONZOLA, SPECK, CIPOLLA CARAMELLATA 

27 SPICY    € 14.00
BURGER DI FASSONA, GUACAMOLE, SALSA PICCANTE,

RUCOLA, CIPOLLA BRASATA 

28 SMOKED € 14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, POMODORO

FRESCO, SPECK, SCAMORZA AFFUMICATA, FUNGHI

PORCINI, HOME MADE BBQ 

29 FUNGO € 14.00
BURGER DI FASSONA, FUNGHI PORCINI, BRIE, SPECK,

INSALATA GHIACCIO. 

30. TARTUFO € 18.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, BRIE,

PROSCIUTTO COTTO, SALSA YOGURT, UOVO BIO, SCAGLIE

DI TARTUFO NERO 

31. LONDON € 14.00
BURGER DI FASSONA, UOVo, BACON, KETCHUP.

32. EGG 2.0 € 16.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE,

BACON, MELANZANE GRIGLIATE, UOVO BIO, BURRATA

PUGLIESE DOP. 

33. moonshine   € 15.00
BURGER DI FASSONA, SCAMORZA AFFUMICATA, SALSA

MOONSHINE, CIPOLLA CARAMELLATA, INSALATA,

POMODORO FRESCO

34. limbo  € 16.00
BURGER DI FASSONA, pomodoro fresco, insalata,

cipolla brasata, burrata, scamorza affumicata,

salsa piccante

35. eretico   € 18.00
BURGER DI FASSONA, peperone al forno, guanciale,

rucola, pecorino, salsa piccante

36. APOTEOSI  2.0  € 18.00
BURGER DI FASSONA, POMODORO, BRIE, INSALATA,

PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI PORCINI, SCAGLIE DI 

TARTUFO NERO, TOMa, MAIONESE.

37.  guanciale     € 15.00

BURGER DI FASSONA, SCAMORZA AFFUMICATA,

guanciale, CIPOLLA CARAMELLATA, ketchup,

POMODORO FRESCO, bbq

38. sole  € 16.00

BURGER DI FASSONA, insalata, bacon,

camembert bites, cipolla croccante, fonduta

di taleggio

39. marte € 15.00

BURGER DI FASSONA, peperone al forno,

gorgonzola, radicchio, speck

40. NEW YORK € 17.00
BURGER DI FASSONA, SCAMORZA AFFUMICATA, rucola,

PROSCIUTTO COTTO, burrata, POMODORO SECCO,

MAIONESE

41.rovereto 59 € 15.00
BURGER DI FASSONA, SALSA MOONSHINE, BRIE, SPECK,

RUCOLA, CIPOLLA BRASATA

42. empireo € 16.00
burger di fassona, fonduta di taleggio, insalata,

bacon, toma, cetriolini, maionese, ketchup



vino in bottiglia
bollicine

g.h. mumm champagne brut cuvée

privilege € 60.00

de vilmont champagne cuvée prestige

rosè € 60.00

prosecco di valdobbiadene superiore

docg, ca’ di rajo  € 21.00

eva spumante ancestrale, foderà €

25.00

charme, firriato € 24.00

prosecco rose’ treviso brut, doc, ca’ di

rajo € 21.00

vini bianchi 

roero arneis docg, dezzani € 18.00

muller thurgau doc, erste neue € 22.00

.8 grillo biologico, ottoventi € 20.00

kubilà blend biologico, ottoventi € 15.00

gewurztraminer, valle isarco € 25.00

vini km0, cascina gasparda
vini biologici

vulp 12.5°, vino bianco secco € 25.00

suetta 13.5°, vino rosso secco € 25.00

da nord 14.5°, vino rosso secco € 25.00

vino rosso

merlot 2011, foderà € 40.00

barbera d’alba castellinaldo, 

teo costa € 30.00

barolo marne forti, barolo docg,

 toso € 35.00

barbera d’asti docg, toso € 16.00

appassimento piemonte rosso passito

doc, dezzani € 18.00

dolcetto d’alba doc, toso € 16.00

bric d’bianc, ruchè di castagnole

monferrato docg, ferraris € 20.00

iruka, ottoventi, nero d’avola

vendemmia tardiva € 20.00

.20 nero d’avola bio, ottoventi € 20.00

barbera passito, teocosta € 26.00

valpolicella doc, villa mura € 21.00

batajot roero, teo costa € 20.00

vini dolci

vitidautunno pieve del cauro moscato

rosè spumante € 25.00

rap de messa, moscato, teo costa € 16.00

grillo tardivo, foderà € 25.00

merlot tardivo, foderà € 25.00

HAMBURGER
base (120g) senza patate -€ 2.00         hamburger extra con patate       monster (2 burger da 200g) con patate +€ 5.00
 

1 EASY  € 10.00
BURGER DI FASSONA, toma, INSALATA, MAIONESE E

KETCHUP 

2 BEAF € 10.00
BURGER DI FASSONA, NOCI, INSALATA, CIPOLLE

BRASATE, KETCHUP 

3 ITALY   € 13.00

BURGER DI FASSONA, CIPOLLA CARAMELLATA, INSALATA

GHIACCIO, toma, HOME MADE BBQ, POMODORI SECCHI 
 

4 CHILI PEPPER   € 11.00
BURGER DI FASSONA, toma, INSALATA GHIACCIO,

CIPOLLE BRASATE, SALSA PICCANTE 
 

5 BACON    € 13.00
BURGER DI FASSONA, BACON, MAIONESE, toma, CIPOLLA

BRASATA, INSALATA GHIACCIO 
 

6 DOUBLE CHEESE    € 12.00
BURGER DI FASSONA, GORGONZOLA, toma, INSALATA,

MAIONESE 

7 LIGHT    € 12.00 
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, toma,

POMODORO FRESCO, MAIONESE

8 PICCANTINO     €  12.00
BURGER DI FASSONA, SALSA PICCANTE, GORGONZOLA,

INSALATA 

9 PIEMUNTEIS   € 12.00
BURGER DI FASSONA, PEPERONI GRIGLIATI , ACCIUGHE,

INSALATA GHIACCIO, toma, MAIONESE 
 

10 GRIGLIATO     € 12.00
BURGER DI FASSONA, MELANZANE, ZUCCHINE E

PEPERONI GRIGLIATI, MAIONESE, toma

11 RADICCHIO E GORGONZOLA      € 12.00
BURGER DI FASSONA, RADICCHIO, GORGONZOLA, SPECK,

SALSA  YOGURT 

12 TIROLESE € 13.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, SALSA ROSA,

SPECK, BRIE 

13 LEGGERO € 12.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, PEPERONI

GRIGLIATI, MAIONESE, toma, CIPOLLA BRASATA

14 SCAMORZA € 13.00
 BURGER DI FASSONA, SCAMORZA AFFUMICATA,

POMODORO FRESCO, MELANZANE GRIGLIATE, SALSA

PICCANTE, INSALATA 

15 TRUFFLE    € 14.00
BURGER DI FASSONA, SCAGLIE DI TARTUFO NERO, BRIE,

POMODORO FRESCO, INSALATA GHIACCIO, SALSA ALLO

YOGURT. 

16 EGG   € 14.00
BURGER DI FASSONA, MAIONESE, UOVO BIO, BACON,

toma, CIPOLLA BRASATA, INSALATA GHIACCIO. 

17 4 CHEESES   €  14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, GORGONZOLA,

toma , BRIE, PECORINO STAGIONATO, MAIONESE 

18 SMILZO    €  14.00
BURGER DI FASSONA, UOVO BIO, INSALATA GHIACCIO,

toma, BACON, ANELLI DI CIPOLLA FRITTI, HOME MADE

BBQ. 

19 TOSCANO    € 14.00
BURGER DI FASSONA, PECORINO STAGIONATO, POMODORI

SECCHI, LARDO, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE

20 SUNSET € 12.00
BURGER DI FASSONA, POMODORO FRESCO, GUACAMOLE,

BACON, RUCOLA 

21 PISTACCHINO € 14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, POMODORO

FRESCO, PESTO DI PISTACCHIO, SCAMORZA AFFUMICATA,

MELANZANE GRIGLIATE



sandwich tartare su fonduta di taleggio e cipolla

croccante € 13.00
allergeni: latte e derivati, glutine

tartare di fassona con scaglie di 

tartufo nero estivo € 13.00

tartare di salmone affumicato, GUACAMOLE E

BURRATA PUGLIESE € 14.00
allergeni: pesce, LATTE E DERIVATI

tartare di tonno rosso, marinato al gin mare tonic

con pure di ciliegia € 14.00
allergeni: pesce, glutine

tagliere di prosciutto crudo e bartolacci 
su letto di rucola 

allergeni: latte e derivati, grano, arachidi, uovo

tagliere di patanegra bellota carrasco 
su letto di rucola 

taglieri

insalata russa a modo nostro € 8.00
allergeni: pesce, uovo, solfiti

fonduta di roquefort, pesche, noci, rosmarino e

miele  €  13.00
allergeni: latte e derivati, frutta a guscio

azzardiamo

tartare di tonno rosso su crema di burrata

pugliese con granella di pistacchi  € 14.00
allergeni: pesce, latte e derivati, frutta a guscio

antipasti

coperto € 1.00

€ 18.00

20.il re  € 16.00
pane, tagliata di cube roll, salsa burger

home made, rucola, scamorza affumicata,

bacon

21.   la regina € 16.00
pane, tagliata di cube roll, fonduta di

taleggio, bacon, uovo, insalata

22. il fante  € 16.00
pane, tagliata di cube roll, crema di

asparagi, fonduta di taleggio, rucola, uovo

23.  asso di cuori  € 16.00
pane, tagliata di cube roll, fonduta di

gorgonzola, funghi porcini

24.  asso di denari  € 16.00
pane, tagliata di cube roll, melanzane

grigliate, scamorza affumicata,

cipolla brasata, bacon, pomodori

secchi

25.  asso di picche  € 16.00
pane, tagliata di cube roll, peperoni

grigliati, fonduta di gorgonzola,

rucola, salsa piccante

26.  asso di fiori  € 19.00
pane, tagliata di cube roll, maionese al

pepe, fonduta di taleggio, insalata,

prosciutto cotto, scaglie di tartufo

28.  scala reale  € 20.00
pane, tagliata di cube roll, rucola, pesche

grigliate, fonduta di roquefort, miele,

patanegra

27.  sette bello  € 16.00
pane, tagliata di cube roll, carciofi in

pastella, guanciale, crema carbonara home

made, pomodoro fresco
mix di nachos gourmet 

con salsa guacamole o salsa piccante € 5.00
allergeni: solfiti, LATTE E DERIVATI

nachos

PATATE COMPRESE



crostone etrusco € 8.00
crostone di pane, cipolla caramellata, sarda di sciacca, fonduta di taleggio

allergeni: latte e derivati, pesce, solfiti, glutine

crostone sfizioso € 7.00
crostone di pane, brie, pesche, MIELE, rosmarino, granella di nocciole

allergeni: latte e derivati, glutine, frutta a guscio

crostone estivo € 9.00
crostone di pane, pesto di pistacchio, peperoni grigliati, prosciutto patanegra, crema di burrata

allergeni: latte e derivati, glutine, frutta a guscio

crostone tonno € 9.00
crostone di pane, guacamole, tartare di tonno rosso, crema di burrata

allergeni: latte e derivati, glutine, pesce

crostone pesca € 9.00
crostone di pane, pesche, MIELE, ROSMARINO, fonduta di taleggio, prosciutto patanegra

allergeni: latte e derivati, glutine

crostone caponata € 8.00
crostone di pane, caponata, mandorle, sarda di sciacca, crema di burrata

allergeni: latte e derivati, glutine, pesce, frutta secca, solfiti

crostone salmone  € 8.00
crostone di pane, salmone affumicato, guacamole, uovo

allergeni: latte e derivati, glutine, pesce, uovo

i crostoni

crostone fragolina  € 9.00
crostone di pane, FONDUTA DI roquefort, fragole caramellate, noci, rucola

allergeni: latte e derivati, glutine, frutta a guscio

11. arrosticciato € 16.00
POLPO arrosticciato con patate, fonduta di

roquefort, cipolla croccante

13.  caponata burger € 16.00
pane, burger di fassona, caponata di

melanzane, pecorino, scaglie di mandorle

12.  carbonara burger € 16.00
pane, burger di fassona, salsa carbonara

home made, pecorino, guanciale

14.  roma burger € 16.00
pane, burger di fassona, salsa carbonara

home made, guanciale, carciofi fritti,

pecorino15.  pistacchio burger € 16.00
pane, burger di fassona, pesto di pistacchio

di bronte, scamorza affumicata, maio,

prosciutto cotto, melanzana grigliata

16.  stufato burger € 16.00
stufato di angus e fonduta di taleggio in

uno scrigno di pane

17.  salmo burger € 16.00
pane, insalata russa home made, tartare di

salmone affumicato, uovo

18.  roquefort burger € 18.00
pane, burger di fassona, pesca grigliata,

fonduta di roquefort, noci, rucola

19.  fico burger € 18.00
pane, burger di fassona, fonduta di

roquefort, miele, rucola, prosciutto crudo

BURGER EXTRA CON PATATE



primi
agnolotti alla piemontese € 12.00

allergeni: latte e derivati, uovo, glutine

gnocchi con pesto di pistacchi, tartare di salmone

affumicato e crema di burrata € 13.00
allergeni: latte e derivati, glutine, pesce, frutta a guscio

mezzi paccheri alla carbonara € 12.00
allergeni: glutine, latte e derivati, uovo

salamini di vacca € 10.00
allergeni: solfiti

tonno scottato alla griglia con rucola e cipolla

caramellata € 16.00
allergeni: solfiti, pesce

patate fritte € 5.00

patate al forno € 5.00

verdure grigliate € 5.00

caponata € 6.00
allergeni: solfiti

insalata mista € 5.00
insalata, rucola, pomodoro, olive, cipolla, capperi 

spezzatino di angus alla guinness € 18.00
allergeni: glutine

polpo arrosticciato con patate e

 cipolla brasata € 16.00
allergeni: pesce, solfiti

gli hamburger stagionali

cheddar jalapenos € 5.00
allergeni: latte, uova, frumento e arachidi

anelli di cipolla € 5.00
allergeni: glutine, latte e derivati

filettini di pollo € 5.00
allergeni: frumento, arachidi, latte e derivati, uova

Habanero Cheese Nuggets € 5.00
allergeni: Cereali contenenti glutine, Latte e prodotti derivati

nugget’s di pulled pork € 5.00
allergeni: soia, senape, frumento

camembert bites € 5.00
allergeni: latte e derivati, glutine

bartolacci, ravioli di piadina CON squacquerone € 5.00
allergeni: latte e derivati, grano, arachidi, uova

rosti di patate e speck € 5.00

gouda bites (FORMAGGIO TIPICO OLANDESE)  € 5.00
allergeni: latte e derivati, glutine

carciofi in pastella € 5.00
allergeni: latte e derivati, glutine

secondi

contorni

senza contorno

1.artichoke   € 16.00.00
tartare di fassona, carciofi in pastella,

cipolla croccante, fonduta di taleggio

2.   carciofino   € 15.00
burger di fassona, speck, carciofi in pastella,

radicchio, pecorino, salsa yogurt

3.   primavera   € 14.00
burger di fassona,  carciofi in pastella,

gorgonzola, noci, radicchio, salsa moon

5.   carciovo   € 15.00
burger di fassona, uovo, carciofi in pastella,

prosciutto cotto, toma, insalata, maio

7.   asparagus   € 15.00
burger di fassona,  crema di asparagi,

prosciutto cotto, brie, uovo, rucola

8.   spring dream  € 16.00
tartare di fassona, crema di asparagi, tuorlo

d’uovo, fonduta di taleggio, nocciole

10.  porcinius  € 16.00
burger di fassona, crema di asparagi, funghi

porcini, scamorza affumicata, guanciale

9.   desiderio  € 16.00
burger di fassona, crema di asparagi, rucola,

toma, bacon, pomodoro fresco

4.   un carciofo in mare   € 15.00
tagliata di tonno, carciofi in pastella

burrata, pomodoro fresco, maio, insalata

6.   asparago di mare  € 15.00
tagliata di tonno,  crema di asparagi, rucola,

cipolla caramellata, pomodoro secco

stuzzichini

mix di stuzzichini € 14.00

HOT

EXTRA CON PATATE



ceaser salad 2.0 € 14.00
con iceberg, tagliata di petto di pollo, scaglie di

pecorino, bacon croccante, crumble all’origano a

scelta con salsa ceaser 
allergeni: latte e derivati, glutine

octo salad  € 16.00
con iceberg, polpo scottato, scaglie di pecorino,

crumble all’origano a scelta con salsa ceaser 
allergeni: latte e derivati, glutine, molluschi

avignone 2.0  € 16.00
con iceberg, pomodoro secco, olive, burrata, cubi di

tonno crudo, rucola  
allergeni: latte e derivati, pesce, solfiti

zola € 14.00
con insalata, radicchio, pomodoro, gorgonzola, noci,

crumble di pane, miele e speck grigliato
allergeni: latte e derivati, glutine, frutta a guscio

salmone € 16.00
con rucola, salmone affumicato, pecorino, pomodoro

secco, crumble di pane e salsa al mango
allergeni: latte e derivati, glutine, pesce

6.  clubhouse € 12.00

 tagliata di petto di pollo, maionese al pepe,

pomodoro fresco, bacon. uovo 

7.  padano € 12.00

 tagliata di petto di pollo, maionese, insalata,

cipolla caramellata, taleggio, bacon. uovo 

8.  club beaf TIROLESE € 12.00

SPECK, BRIE, CREMA DI ASPARAGI, insalata,

carpaccio di picanha alla piastra, rucola

9.  fabiola € 12.00

tagliata di petto di pollo, patata al forno,

insalata, maionese, taleggio, pomodoro fresco

10.   GLADIATORE € 12.00

 CARCIOFI in pastella, TAGLIATA DI PETTO DI POLLO,

GUANCIALE, crema alla carbonara

11.   fuentes € 12.00

carpaccio di picanha alla piastra, maionese al

pepe, pomodoro, insalata, prosciutto cotto, uovo

12.   madame club sandwich € 12.00

tagliata di pollo, maionese, toma, pomodoro

fresco, insalata, uovo, peperone grigliato

cube roll di fassona km0  € 18.00

tagliata di manzetta km0  € 15.00

cube roll di angus italiano € 22.00
angus 100% aberdeen allevato nelle langhe

picanha di angus € 18.00

tagliata di angus € 16.00

costine di maiale cotte a bassa temperatura e

glassate alla bbq € 15.00

il filetto con fonduta di roquefort € 22.00
allergeni: latte e derivati

le carni saranno servite con rucola, ma senza contorno

1.  moby dick € 12.00

tagliata di tonno, pomodoro fresco, bacon,

insalata, salsa yogurt, pecorino

2.  l‘olandese volante € 12.00

polpo, crema di asparagi, burrata, insalata,

pomodoro secco

3.  bruto di game of thrones € 12.00

salmone affumicato, guacamole, pomodoro

fresco, burrata, rucola

4.  tonno 2.0 € 12.00

tagliata di tonno fresco, maionese al lime,  

pomodoro fresco, insalata, cipolla caramellata

5.  MARE fuori € 12.00

insalata russa, tagliata di tonno fresco, pate di

olive nere, insalata, pomodoro secco

insalatoneclubsandwich ai cereali

LA GRIGLIA

SENZA CONTORNO



insuperabili   € 10.00
15.      prosciutto patanegra , burrata, rucola

16.     pros, patanegra, melanzane, caciocavallo

17.    pros. patanegra, burrata, pomodoro fresco

18.     tagliata di pollo, funghi, salsa moon,

rucola, burrata

speciali € 9.00
9.            crema di asparagi, tagliata di petto di

pollo, gorgonzola, radicchio

10.           pecorino, insalata, prosciutto cotto,

peperoni grigliati, salsa moon

11.           crema di asparagi, tagliata di petto di

pollo, brie, pomodori secchi

12.         salmone affumicato, pomodoro secco,

zucchine grigliate, rucola

 13.      salmone affumicato, burrata,  guacamole,

insalata

14.      prosciutto crudo, burrata, rucola

NORMALI € 7.00
prosciutto cotto, toma, patè di olive  1.

pros. cotto, maionese, pomodoro, insalata2.

speck, brie, salsa rosa, rucola3.

pros. cotto, gorgo, salsa piccante, rucola4.

caponata, toma, prosciutto cotto5.

crema di asparagi, brie, prosciutto crudo6.

miele, scamorza affumicata, lardo, noci,

rucola

7.

A L L E R G E N I :  G R A N O .  P U Ò  C O N T E N E R E  T R A C C E  D I  F R U T T A  A  G U S C I O ,  L A T T E  E  D E R I V A T I

i panfocaccia

LA GRIGLIATA Di maiale
SALAMINI DEL MANDROGNE, wurstel, bacon, costine di maiale, pulled pork

x1 persona (circa 500 g) € 20.00 1 contorno a scelta

X2 persone (circa 1000 g) € 38.00 2 contorni a scelta

LA GRIGLIATA DEL MOON
SALAMINI DEL MANDROGNE, tagliata DI FASSONA, HAMBURGER, WURSTEL, PETTO DI POLL0  e

formaggi alla piastra, SCAMORZA, pecorino di amatrice, caciocavallo, TOMA 
x1 persona (circa 550 g) € 22.00 1 contorno a scelta

X2 persone (circa 1100 g) € 42.00 2 contorni a scelta

LA GRIGLIATA DEL CONTADINO
SALAMINI DEL MANDROGNE, tagliata DI FASSONA, HAMBURGER, WURSTEL, PETTO DI POLLO

x1 persona (circa 500 g) € 20.00 1 contorno a scelta

X2 persone (circa 1000 g) € 38.00 2 contorni a scelta

LA GRIGLIATA DEL MASLE'
UN MIX DI ASSAGGI CON E SENZA OSSO secondo disponibilita'

x1 persona (circa 450 g) € 24.00 1 contorno a scelta

X2 persone (circa 900 g) € 45.00 2 contorni a scelta

LE GRIGLIATE

GLI spiedi
spiedo di angus con patate 

€ 22.00
con carne di angus e peperoni

spiedo mandrogne con patate

€ 20.00
con salamini, picanha e peperoni

spiedo con bombetta classica

del moon e patate € 20.00
involtini di maiale con caciocavallo, bacon

e prezzemolo

p u g l i a

SENZA CONTORNO


