
la spina

guinness

stout 4.2 °

le birre in bottiglia e lattina

vino 
 Rossi

suetta - vino rosso 

           vino biologico (cascina gasparda) € 25.00
 

da nord - vino rosso 

           vino biologico (cascina gasparda) € 25.00
 

 

 

 

BARBERA DI UVE PASSITE (TEO COSTA) € 26.00
 

RUCHE’ CARESANA (Gatto) € 24.00

Editoriale del direttore
Stefano Grande MENEWS

coperto € 1.00

avvertire il personale in caso di
allergie o intolleranze

a cura di
Joledrink list

piccola € 4.00                  media € 6.00              1.5 litri € 19.00

goose island 

ipa 5.9°

tennent's super 

strong lager 9° 

bass best scotch 

english ale 9° 

piccola € 3.00

media € 5.00

1.5 litri € 16.00

leffe blonde 

 6.6° 

leffe rouge

6.6° 

piccola € 4.00            33 cl € 5.00        1.5  litri € 20.00

franziskaner 

weissbier 5° 
hoegaarden 

blanche 4.9° 
piccola € 4.00            50 cl € 6.00             1.5  litri € 18.00

tete de mort 8.1° triple
spaten 5.2 ° helles

unico formato 33 cl € 6.00

granda € 6.00
dangerous, imperial russian stout 10°

kei os, ipa 5°

alternative, ipa 6.7°

aero, apa, gluten free 4.7°

baladin € 6.00

nazionale, blonde ale, 

gluten free 6.5°

bollicine 
DRUSIAN GUJOT EXTRA DRY PROSECCO     € 16.00

DRUSIAN EXTRA DRY VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DOCG  € 20.00

Bianchi Fermi
VUlp - vino bianco (cascina gasparda) € 25.00

 

GEWURZTRAMINER (H. Lun) € 22.00

cocktAIL E 
DISTILLATI

cocktail € 7.00

GIN SELECTION € 7.00 - 12.00

rum selection € 7.00 - € 11.00

whiskey selection € 7.00 - € 11.00

vino sfuso
calice  € 4.00,       1/4 l  € 5.00,       1/2 l  € 9.00

arneis

ruchè

barbera 

risto-pub 2.0

clausthaler € 5.00

birra no alcol 



antipasti

taglieri

primi
mix di 

stuzzichini € 16.00

octo salad    € 16.00
con insalata, polpo

croccante, pecorino e

crumble di pane

mix di nachos gourmet con salsa

guacamole o salsa piccante € 5.00
allergeni: solfiti insalate

CRONACHE ENOGASTRONOMICHE A CURA DEL AL ROCK CAFE

“tartare di tonno fresco con

burrata e pistacchi € 13.00"
tonno condito con olio, sale, pepe e lime,

servito con burrata pugliese e pistacchi

“tartare di tonno rosso, la

sua salsa tonnata e foglie di

cappero € 14.00"
tonno c ondito con olio, sale, pepe e lime,

servita con salsa tonnata e foglie di

cappero

“steak tartare € 13.00

bistecca alla tartara”
tartare condita con olio, sale, pepe,

senape, limone, capperi, cipolla e tuorlo

d‘uovo

 “tartare con grana e

 tar tufo € 13.00”
tartare condita con olio, sale, pepe e

servita con scaglie di tartufo nero e

scaglie di grana

“vitello tonnato € 13.00"
girello di vitello cotto a bassa

temperatura su letto di rucola con

salsa tonnata e foglie di cappero

“TAGLIERE DI salmone € 18.00"
 SU LETTO DI RUCOLA CON burrata pugliese

“CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO  e burrata

pugliese € 16.00"
SU LETTO DI RUCOLA

“TAGLIERE DI crudo € 18.00”
con bartolacci

STUZZICHERIA

anelli di cipolla (7 pz)

pastellati alla birra € 5.00
allergeni: glutine

filettini (6 pz)

di pollo € 5.00
allergeni: glutine, soia, latte

bartolacci (3 pz) ravioli di 

piadina ripieni di crescenza € 5.00
allergeni: glutine, uova, latte ; puo’ contenere soia

cheddar jalapenos

 (3 pz)  € 5.00
allergeni: latte, glutine

mini rosti (6 pz) patate,

speck e formaggio € 5.00
allergeni: latte

bastoncini di 

mozzarella (6 pz)  € 5.00
allergeni: latte, glutine

pulled pork 

bites  (6 pz)  € 5.00
allergeni: glutine, senape, soia

“tartare di salmone

affumicata € 13.00”
salmone affumicato e condito con olio, sale,

pepe e lime, servito con salsa di lamponi e

burrata pugliese

“insalata russa, antipasto

piemontese  e BLACK ANGUS

AFFUMICATO € 13.00”
insalata russa fatta con patate, carote,

giardiniera, maionese, tonno e piselli ,

antipasto piemontese fatto con verdure,

pomodoro e tonno, CARPACCIO DI BLACK ANGUS 

“agnolotti alla piemontese € 12.00"
allergeni: glutine, latte, sedano, solfiti, uova

“paccheri all’amatriciana €12.00”
allergeni: glutine, solfiti

“gnocchi con crema di asparagi e

salmone affumicato € 12.00”
allergeni: glutine, latte e derivati, pesce, uova

contorni
patate fritte € 5.00

patate al forno € 5.00

caponata € 5.00
allergeni: solfiti

verdure grigliate € 5.00

bocconcini di camembert 

(7 pz) € 5.00
allergeni: latte, glutine

arrosticini
1 arrosticino € 1.50

10 arrosticini € 13.00

e’ possibile la contaminazione incrociata degli
allergeni a causa della cottura 

a cura di
Fede

caesar salad  € 14.00
con insalata, petto di pollo

grigliato, scaglie di grana e

crumble di pane
allergeni solfiti

carciofi in pastella

(10 pz) € 5.00
allergeni: latte, glutine

zola    € 14.00
con insalata, radicchio,

pomodoro, gorgonzola, noci,

miele, Speck grigliato e

crumble di pane

salmone    € 16.00
con rucola, salmone

affumicato, pecorino,

crumble di pane e salsa al

mango

avignone 2.0   € 16.00
con insalata, pomodoro

secco, olive, burrata, tonno

crudo, rucola



bastoni i secondi 

LA GRIGLIATA DEL rock

SALAMINI , scamone, HAMBURGER , WURSTEL,

PETTO DI POLL0 , SCAMORZA AFFUMICATA,

TOMINO AVVOLTO NELLO SPECK, TOMA 

x1 persona (circa 550 g) € 22.00 con un contorno a scelta

X2 persone (circa 1000 g) € 42.00 con due contorni a scelta

spare ribs (costine di suino cotte a

bassa temperatura)  € 15.00

stinco di maiale al forno € 15.00

cube roll di angus 

 su letto di rucola € 18.00

stufato di angus alla 

guinness  € 15.00

tagliata di fassona su 
letto di rucola € 15.00

salamini del mandrogne su 
letto di rucola € 10.00

tagliata di tonno scottato su

letto di rucola e con cipolla

caramellata € 16.00
allergeni: solfiti, pesce

polpo rosticciato su 

caponata di melanzane € 18.00
allergeni: pesce, solfiti

IL MISTO (500 g) alla BBQ € 22.00 
con patate fritte

SALAMINO DEL MANDROGNE, PICANHA,

PORCHETTA DI MAIALE AVVOLTA NEL BACON 

IL SACRO (500 g) € 24.00
 con patate fritte

SPIEDONE DI PICANHA

FRASCHETTA (500 g) € 22.00
 con patate fritte

SALAMINO DEL MANDROGNE e SOTTOFESA DI

FASSONA

senza

contorno

LA GRIGLIATA DEL CONTADINO

SALAMINI DEL MANDROGNE, scamone, HAMBURGER

DI FASSONA, WURSTEL, PETTO DI POLLO

x1 persona (circa 500 g) € 20.00 con un contorno a scelta

X2 persone (circa 900 g) € 38.00 con due contorni a scelta

LA GRIGLIATA di maiale

SALAMINI DEL MANDROGNE, pulled pork,

WURSTEL, costine

x1 persona (circa 500 g) € 20.00 con un contorno a scelta

X2 persone (circa 900 g) € 38.00 con due contorni a scelta

Normali    € 7,00  

1. prosciutto cotto, toma, patè di olive 

2. prosciutto cotto, maionese, pomodoro, insalata

3. speck, brie, salsa rosa, rucola

4. prosciutto cotto, gorgonzola, salsa piccante, rucola

5. crema di asparagi, prosciutto cotto, gorgonzola

6.Bacon croccante, TOMA, POMODORO

panini
Superlativi € 8,00 

8 .  prosciutto crudo, burrata, rucola

9 .  salmone affumicato, burrata, guacamole, insalata

10 .  prosciutto crudo, pate di olive, rucola, taleggio

11. pesto di pistacchi, scamorza affumicata, prosciutto cotto,

maionese

12. speck e fonduta valdostana

13. prosciutto cotto e fonduta valdostana

14.Maionese al lime, Salmone affumicato, insalata ghiaccio e

pomodori secchi

15.Salmone affumicato, rucola, pomodoro e olio evo

16.Salmone affumicato, zucchine e maionese al lime

17. black angus, zucchine grigliate, senape, cipolla

caramellata

18.  black angus crema peperoni, robiola, insalata

19.  prosciutto crudo, crema di asparagi, taleggio

20.  black angus, gorgonzola, rucola, salsa piccante

21.  crema di asparagi, salmone affumicato, burrata, rucola

22.  insalata russa, prosciutto cotto

23.  caponata di melanzana e salmone affumicato

toast
Normali € 5,00

Prosciutto Cotto e toma 1.

Prosciutto Cotto e Gorgonzola 2.

Prosciutto Crudo  Salsa Rosa e brie 3.

speck, brie e Salsa Rosa4.

pomodori secchi, toma, melanzana 5.

Speciali € 6.00
  6. Prosciutto Cotto, Paté di Olive e toma

  7. Zucchine grigliate, toma, carpaccio di

pomodoro fresco, origano

  8.Bacon croccante, carpaccio di pomodoro

fresco, insalata ghiaccio, toma

Superlativi € 7.00
9.Croque monsieur (toast farcito con

prosciutto cotto e toma e ricoperto di toma)

hot dog 1.Wurstel e salse a scelta (maionese, ketchup, senape) € 4.50

2.Wurstel, cipolle brasate, maionese, ketchup  € 5.00

3.Wurstel, cipolle brasate, raschera DOP Val Form, maionese, ketchup € 6.00



Nel 1921 una delle più antiche catene di fast food americane, White Castle, debuttava con il suo iconico hamburger quadrato, detto slider, nel primo

punto vendita a Wichita, in Kansas. Nasceva così il primo smash burger della storia, e ancora oggi presente nei menu degli store dell’insegna

statunitense. The 1921 sliders with ghost pepper cheese è la ricetta che si diffuse in tutto il Midwest, prima dell’arrivo della carne surgelata – di

certo non adatta per questo tipo di preparazione – che spostò l’attenzione su metodi di cottura più veloci e convenzionali, dei quali McDonald’s è

stato pioniere. Dimenticato per mezzo secolo, il burger originario del Centro America torna in auge negli anni Duemila, come testimonia il nome della

famosa catena fondata nel 2007 a Denver: Smashburger. O ancora Shake Shack, che ha iniziato la sua avventura nel 2004 con un mitico carretto di

hot dog a Madison Square Park a New York, fino a trasformarsi negli anni in un celebre marchio internazionale e un sinonimo di garanzia per i burger in

stile smash. Ci è voluto del tempo prima che questo trend attecchisse anche in Italia, ma in breve ha conquistato i mangiatori seriali dello street food

americano per eccellenza.

Ma qual è il motivo del suo successo? La tecnica. “Smash” vuol dire letteralmente schiacciare la carne con lo smasher (l’utensile ad hoc), fino ad

appiattire del tutto la superficie nei primi 30 secondi di cottura, andando contro le canoniche leggi del barbecue. Il risultato però è tutt’altro che

fuorviante: l’hamburger ha uno strato maggiore di “crosticina” esterna dovuta alla reazione di Maillard, mentre all’interno resta morbido e

saporito

edizione straordinaria
arrivano in alessandria gli

1.  SMASH CIS  € 12.00
2 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, INSALATA,

POMODORO, SALSA BURGER 

9.  Gold SMASH € 14.00
2 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, CIPOLLA, POMODORO,

KETCHUP, SENAPE, CETRIOLINI

2.  EGG SMASH   € 15.00
2 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, INSALATA,

POMODORO, ANELLI DI CIPOLLA, UOVO,

BACON

10.  ONION SMASH  € 15.00
2 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, INSALATA, BACON

POMODORO, bbq, CIPOLLA

caramellatA

4.  DABOL SMASH   € 18.00
4 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, INSALATA, POMODORO,

SALSA BURGER 

3.  BECON SMASH  € 14.00
2 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, INSALATA, BACON,

SALSA BURGER, CIPOLLA brasata

7.  ITALIAN SMASH  € 14.00
2 SMASH burger di fassona, 

ITALIAN CHEESE, INSALATA, BACON

POMODORO, SALSA BURGER 

6.  rock SMASH  € 15.00
2 SMASH burger di fassona, 

ITALIAN CHEESE, INSALATA, BACON

POMODORO, SALSA BURGER, CIPOLLA

brasata

8. amatriciana SMASH   € 14.00
2 SMASH burger di fassona, 

salsa amatriciana, pecorino

5.  jala SMASH  € 16.00
2 SMASH burger di fassona, 

AMERICAN CHEESE, INSALATA, BACON

POMODORO, SALSA BURGER HOME

MADE, CIPOLLA brasata, 

cheddar jalapenos

a cura di
Luca



gli hamburger stagionali

hamburger
1. zuccotto  € 16.00

burger di fassona, fiore di zucca,

pecorino, bbq, prosciutto cotto,

insalata

3. porkrock € 16.00
pulled pork, bacon, taleggio, cipolla

brasata, peperoni grigliati, salsa

piccante

2. zuccone € 16.00

burger di fassona, fiore di zucca in

pastella, taleggio, insalata,

maionese, bacon

6.porkonzola € 15.00
pulled pork, radicchio, gorgonzola,

miele, bacon

12. flowerpork € 16.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA

JACK DANIEL'S BBQ, fiori di zucca in

pastella, bacon, scamorza

affumicata

7. cis  € 16.00
BURGER DI FASSONA, insalata, bacon,

camembert bites, cipolla croccante,

fonduta di taleggio

13. taleggiolandia  € 16.00
burger di fassona, fonduta di

taleggio, insalata, bacon, salsa

burger, pomodoro fresco

14. fassexy   € 18.00
BURGER DI FASSONA, peperone al

forno, guanciale, rucola, pecorino,

salsa piccante

extra con patate

4. tartaleggio  € 14.00
tartare di fassona, carciofi in

pastella, cipolla croccante,

fonduta di taleggio

5 carciofino   € 15.00
burger di fassona, speck, carciofi in

pastella, radicchio, pecorino

8. springfield   € 15.00
burger di fassona, carciofi in

pastella, salsa amatriciana

10. carciovo   € 15.00
burger di fassona, uovo, carciofi in

pastella, prosciutto cotto, toma,

insalata

16. asparagotto   € 15.00
burger di fassona,  crema di

asparagi, prosciutto cotto, brie,

uovo

17. tartartufo  € 18.00
tartare di fassona, crema di

asparagi, tuorlo d’uovo, fonduta di

taleggio, tartufo

18. porcinius  € 16.00
burger di fassona, crema di

asparagi, funghi porcini, scamorza

affumicata, guanciale

15. asparagus  € 16.00
burger di fassona, crema di

asparagi, rucola, toma, bacon,

pomodoro fresco

9. carciotonno   € 17.00
tagliata di tonno, carciofi in

pastella, burrata, pomodoro fresco

11. aspartonno  € 17.00
tagliata di tonno,  crema di

asparagi, rucola, cipolla

caramellata, pomodoro secco



 

1 EASY  € 10.00
BURGER DI FASSONA, toma, INSALATA, MAIONESE E

KETCHUP 

2 BEAF € 10.00
BURGER DI FASSONA, NOCI, INSALATA, CIPOLLE

BRASATE, KETCHUP 

3 ITALY   € 13.00
BURGER DI FASSONA, CIPOLLA CARAMELLATA,

INSALATA GHIACCIO, toma, HOME MADE BBQ,

POMODORI SECCHI 
 

4 CHILI PEPPER   € 11.00
BURGER DI FASSONA, toma, INSALATA GHIACCIO,

CIPOLLE BRASATE, SALSA PICCANTE 
 

5 BACON    € 13.00
BURGER DI FASSONA, BACON, MAIONESE, toma,

CIPOLLA BRASATA, INSALATA GHIACCIO 
 

6 DOUBLE CHEESE    € 12.00
BURGER DI FASSONA, GORGONZOLA, toma, INSALATA,

MAIONESE 

7 LIGHT    € 12.00 
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, toma,

POMODORO FRESCO, MAIONESE

8 PICCANTINO     €  12.00
BURGER DI FASSONA, SALSA PICCANTE, GORGONZOLA,

INSALATA 

9 PIEMUNTEIS   € 12.00
BURGER DI FASSONA, PEPERONI GRIGLIATI , ACCIUGHE,

INSALATA GHIACCIO, toma, MAIONESE 
 

10 GRIGLIATO     € 12.00
BURGER DI FASSONA, MELANZANE, ZUCCHINE E

PEPERONI GRIGLIATI, MAIONESE, toma

11 RADICCHIO E GORGONZOLA      € 12.00
BURGER DI FASSONA, RADICCHIO, GORGONZOLA,

SPECK, SALSA  YOGURT 

12 TIROLESE    € 13.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, SALSA

ROSA, SPECK, BRIE 

13 LEGGERO    € 12.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, PEPERONI

GRIGLIATI, MAIONESE, toma, CIPOLLA BRASATA

14 SCAMORZA     € 13.00
 BURGER DI FASSONA, SCAMORZA AFFUMICATA,

POMODORO FRESCO, MELANZANE GRIGLIATE, SALSA

PICCANTE, INSALATA 

 

15 TRUFFLE    € 14.00
BURGER DI FASSONA, SCAGLIE DI TARTUFO NERO, BRIE,

POMODORO FRESCO, INSALATA GHIACCIO, SALSA ALLO

YOGURT. 

16 EGG   € 14.00
BURGER DI FASSONA, MAIONESE, UOVO BIO, BACON,

toma, CIPOLLA BRASATA, INSALATA GHIACCIO. 

17 4 CHEESES   €  14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, GORGONZOLA,

toma , BRIE, PECORINO STAGIONATO, MAIONESE 

18 SMILZO    €  14.00
BURGER DI FASSONA, UOVO BIO, INSALATA GHIACCIO,

toma, BACON, ANELLI DI CIPOLLA FRITTI, HOME MADE

BBQ. 

19 TOSCANO    € 14.00
BURGER DI FASSONA, PECORINO STAGIONATO, POMODORI

SECCHI, LARDO, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE

hamburger
       hamburger extra 200 gr. con patate     

a cura di
Gio

20 SUNSET   €  12.00
BURGER DI FASSONA, POMODORO FRESCO, GUACAMOLE,

BACON, RUCOLA  

21 PISTACCHINO    € 14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, POMODORO

FRESCO, PESTO DI PISTACCHIO, SCAMORZA AFFUMICATA,

MELANZANE GRIGLIATE

22 CRUDO   €  14.00
BURGER DI FASSONA, PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA

PUGLIESE, RUCOLA, SALSA ALLO YOGURT

23 LANGHE’S DELIGHT   €  14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, toma,

TUORLO D’UOVO BIO, SCAGLIE DI TARTUFO NERO,

MAIONESE 

24 BURRATA    €  14.00
BURGER DI FASSONA, BURRATA PUGLIESE, PATÈ DI OLIVE

NERE, POMODORINI ARROSTITI, CIPOLLA CARAMELLATA,

INSALATA GHIACCIO 

25 PARMA   € 14.00
 BURGER DI FASSONA, PROSCIUTTO CRUDO, POMODORI

SECCHI, BURRATA PUGLIESE, CIPOLLA CARAMELLATA 

26 ONE NIGHT   € 14.00
BURGER DI FASSONA, RADICCHIO, PECORINO

STAGIONATO, GORGONZOLA, SPECK, CIPOLLA

CARAMELLATA 

27 SPICY    € 14.00
BURGER DI FASSONA, GUACAMOLE, SALSA PICCANTE,

RUCOLA, CIPOLLA BRASATA 

28 SMOKED    € 14.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, POMODORO

FRESCO, SPECK, SCAMORZA AFFUMICATA, FUNGHI

PORCINI, HOME MADE BBQ 

29 FUNGO    € 14.00
BURGER DI FASSONA, FUNGHI PORCINI, BRIE, SPECK,

INSALATA GHIACCIO. 

30. TARTUFO    €  18.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, BRIE ,

PROSCIUTTO COTTO, SALSA YOGURT, UOVO BIO, SCAGLIE

DI TARTUFO NERO 

31. LONDON   €  14.00
BURGER DI FASSONA, UOVo, BACON, KETCHUP.

32. EGG 2.0   €  16.00
BURGER DI FASSONA, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE,

BACON, MELANZANE GRIGLIATE, UOVO BIO, BURRATA

PUGLIESE DOP. 

hamburger di fassona misure : base (120g) senza patate -€ 2.00                mo nster (2 burger da 200g) con patate +€ 5.00  



37. GUANCIALE  €  15.00
BURGER DI FASSONA, POMODORO FRESCO, SCAMORZA,

GUANCIALE, CIPOLLA CARAMELLATATA, KETCHUP, BBQ

38. SANT’ILARIO € 18.00
BURGER DI FASSONA, PECORINO, NOCI, MELANZANE E

ZUCCHINE GRIGLIATE, MIELE, PROSCIUTTO CRUDO

39. GLASGOW   € 16.00
BURGER DI FASSONA, BURRATA, ZUCCHINE GRIGLIATE,

PROSCIUTTO COTTO, INSALATA GHIACCIO, SALSA YOGURT

40. NEW YORK   €  17.00
BURGER DI FASSONA, SCAMORZA AFFUMICATA, rucola,

PROSCIUTTO COTTO, burrata, POMODORO SECCO,

MAIONESE

hamburger

33. calabrese   €  16.00
BURGER DI FASSONA, POMODORO FRESCO, BURRATA

PUGLIESE, SALSA PICCANTE, HOMEMADE BBQ,

SCAMORZA AFFUMICATA, NDUJA

34. RED BURGER    € 16.00
BURGER DI FASSONA RIPIENO CON toma COTTO NEL

BARBERA, CIPOLLE BRASATE, INSALATA, HOME MADE

BBQ, MAIONESE

35. IL GODURIOSO   € 18.00
BURGER DI FASSONA, BRIE, GORGONZOLA, toma,

PARMIGIANO, PECORINO STAGIONATO, SCAMORZA

Affumicata, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE.

36. APOTEOSI    € 18.00
BURGER DI FASSONA, POMODORO, BRIE, INSALATA,

PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI PORCINI, SCAGLIE DI

TARTUFO NERO, TOMINO, MAIONESE.

hamburger extra con patate
41. AL ROCK   €  17.00
DOPPIO BURGER DI FASSONA (2 DA 200 G), toma,

BACON, INSALATA GHIACCIO, CIPOLLE BRASATE, HOME

MADE BBQ. 

42. KING BEAF   €  17.00
BURGER DI 400G DI FASSONA (SOLO AL SANGUE O

MEDIO), CIPOLLA BRASATA, toma, SENAPE, INSALATA,

BACON 

43. BIG ROCK   €  20.00
TRIPLO BURGER DI FASSONA (3 DA 200 G), toma,

BACON, INSALATA GHIACCIO, CIPOLLE BRASATE, HOME

MADE BBQ. 

44. BEST BIG ROCK     €  23.00
QUATTRO BURGER DI FASSONA (4 DA 200 G), toma,

BACON, INSALATA GHIACCIO, CIPOLLE BRASATE, BBQ.

il salamino del mandrogne

45. IL MANDROGNE   €   14.00
SALAMINO DEL MANDROGNE, CIPOLLE BRASATE, toma,

INSALATA GHIACCIO, KETCHUP.

46. IL FRESCO     € 15.00
SALAMINO DEL MANDROGNE, POMODORO FRESCO, PATÈ

DI OLIVE NERE, MAIONESE, INSALATA, BURRATA.

47. IL DIVERSO   €  15.00
SALAMINO DEL MANDROGNE, BRIE, BACON, INSALATA

GHIACCIO, SALSA ROSA.

48. ubriaco     €  15.00
SALAMINO DEL MANDROGNE COTTO NEL BARBERA,

CIPOLLE BRASATE, RASCHERA DOP VAL FORM, HOME

MADE BBQ

il pulled pork

49. PORK   €  15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, INSALATA GHIACCIO, MAIONESE, CIPOLLE

BRASATE, BBQ.

50. BLACK BURGER   € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, CIPOLLA BRASATA, toma, HOME MADE BBQ.

51. king pig     € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, INSALATA GHIACCIO E SALSA ALLO YOGURT,

bacon, cipolla croccante.

52. PULLED PORK CHEESE     € 15.00
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA ALLA JACK DANIEL’S

BBQ, SCAMORZA AFFUMICATA , INSALATA E SALSA

ALLO YOGURT.

il brisket di angus

53. FUME’ € 16.00

BRISKET DI ANGUS, BACON, FUNGHI PORCINI, BRIE

DE MOUNGE DA LATTE CRUDO, INSALATA GHIACCIo

54. BOSCAIOLO    € 16.00
BRISKET DI ANGUS, CIPOLLA BRASATA, TOMINO,

INSALATA GHIACCIO, SCAGLIE DI TARTUFO NERO,

MAIONESE

55. COUNTRY   € 16.00
BRISKET DI ANGUS, CIPOLLA CARAMELLATA, M AIONESE,

INSALATA GHIACCIO, TOMA, POMODORO FRESCO

la tartare di fassona

56. REALE    € 15.00
TARTARE DI FASSONA, OLIO EVO, RUCOLA, SCAGLIE DI

PARMIGIANO

57. TARTARINO   €   18.00
TARTARE DI FASSONA, TUORLO D’UOVO BIO, OLIO EVO,

RUCOLA, NOCCIOLE PIEMONTE IGP, SCAGLIE DI TARTUFO

NERO 

58. TARTACCHIO     € 16.00
TARTARE DI FASSONA, IMPANATA CON PISTACCHIO,

RUCOLA, POMODORO FRESCO, SCAGLIE DI PECORINO 

la milanese di pollo

59.TOMATO   €  14.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, INSALATA,

MAIONESE, POMODORO FRESCO, toma

60. GRANA   € 14.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, RUCOLA, POMODORO

SECCO, MAIONESE, SCAGLIE DI PARMIGIANO 

61. hot chick   €  16.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, INSALATA, salsa

piccante, POMODORO, MAIONESE, BACON, UOVO BIO 

62. poltirol    € 16.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, BRIE , SPECK ,

INSALATA, FUNGHI PORCINI, SALSA rosa

63. CHICKEN BACON    € 15.00
MILANESE O TAGLIATA DI POLLO, INSALATA, CIPOLLA

CARAMELLATA, BACON, toma, HOME MADE BBQ



hamburger extra con patate
il tonno rosso

67. THUNNUS € 16.00

TRANCIO DI TONNO ROSSO SICILIA*, CIPOLLE

CARAMELLATE, INSALATA, MAIONESE AL LIME. 

68. sicilia     € 17.00
TRANCIO DI TONNO ROSSO SICILIA*, INSALATA

GHIACCIO, MAIONESE AL LIME, POMODORO, burrata
 

69. red sea    € 17.00
TRANCIO DI TONNO ROSSO SICILIA*, INSALATA

GHIACCIO, MAIONESE, POMODORO SECCO, PATE’ DI

OLIVE NERE, CIPOLLE CARAMELLATE, burrata
 

70. krabby patty € 16.00
tartare di tonno, maionese al lime, insalata,

pecorino, pomodoro fresco 

71. rosso verde € 16.00
tartare di tonno, guacamole, rucola, pomodoro

fresco, burrata

la nostra selezione veg
panini

1. MELANZola     € 14.00
BURGER DI PATATE, MELANZANA GRIGLIATA,

pomodoro fresco, GORGONZOLA, INSALATA

GHIACCIO, cipolla brasata, guacamole

2. GRIGLIATO VEGGHY     € 14.00
BURGER DI PATATE, RADICCHIO, MELANZANE

GRIGLIATE, ZUCCHINE GRIGLIATE, PEPERONI GRIGLIATI,

INSALATA GHIACCIO, PATÈ DI OLIVE NERE.

3. SUD     € 14.00
BURGER DI PATATE, INSALATA GHIACCIO, MELANZANE

GRIGLIATE, POMODORI SECCHI, burrata pugliese.

4. MONTAGNA     € 14.00
BURGER DI PATATE, rucola, ZUCCHINE GRIGLIATE,

salsa rosa, FUNGHI PORCINI, BRIE

5. TARTUFO VEGANO   € 16.00
BURGER DI PATATE, POMODORO FRESCO, INSALATA

GHIACCIO, POMODORO SECCO, SCAGLIE DI TARTUFO

NERO, FUNGHI PORCINI

6.  caramellato € 14.00

burger di patate, bbq, cipolla caramellata,

toma, insalata, pomodori secchi

burger

hamburger
il salmone affumicato

64. GUACAMOLE    € 16.00
SALMONE AFFUMICATO, INSALATA GHIACCIO,

BURRATA, GUACAMOLE, CIPOLLE CARAMELLATE. 

65. SALMONE DI BRONTE    € 16.00
CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO, INSALATA

GHIACCIO, PESTO DI PISTACCHIO, PECORINO 

66. SALMONE lait   € 16.00
SALMONE AFFUMICATO, INSALATA GHIACCIO,

pomodoro, maionese, robiola di roccaverano

il polpo

72. OCTOPUS light   € 16.00
 POLPO cotto a bassa temperatura, POMODORI

SECCHI, rucola, BURRATA, MAIONESE. 

73. OCTOPUS GOURMET    € 16.00
 POLPo cotto a bassa temperatura, miele,

PECORINO SEMI STAGIONATO, RUCOLA, MAIONESE.

74. OCTOPUS AVOCADO     € 16.00
POLPO, INSALATA GHIACCIO, BURRATA , GUACAMOLE,

CIPOLLE CARAMELLATE

75. TERRA E MARE € 16.00

POLPO, INSALATA GHIACCIO, BACON, SALSA ROSA,

SCAGLIE DI GRANA 

1. prosciutto cotto vegano, maio veg,

pomodoro fresco, insalata

2.  prosciutto cotto vegano, patè di olive

nere, cheddar vegano, pomodori secchi

3.   prosciutto cotto vegano, pesto di

pistacchi, scamorza affumicata,

melanzane grigliate

4.  roastbeef vegano, rucola, senape,

pomodoro fresco

5.   roastbeef vegano e caponata

6.  roastbeef vegano, peperoni grigliati,

ketchup, insalata, cheddar vegano

7. bacon veg     € 16.00
BURGER vegano, maio veg, insalta, pomodoro

fresco, cipolla brasata, tofu affumicato,

cheddar veg

8. caponato    € 16.00
BURGER vegano, caponata di melanzane, tofu

affumicato, cheddar vegano

9. italy veg     € 16.00
BURGER vegano, cipolla caramellata, bbq,

insalata, pomodoro secco, cheddar vegano.

10. al veg rock    € 20.00
2 burger vegani, bbq, insalata, cipolla brasata,

tofu affumicato, cheddar vegano, 

con patate€ 9.00


